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PUERTA DE HIERRO Tinto Joven

Vinos Jeromin, en su empefio de popularizar la esencia mas profunda de Madrid, lanzé al mercado la marca PUERTA DE
HIERRO, como homenaje a este monumento que desarrollé un papel singular en la historia madrilefia y que aun se
conserva en una de las salidas de la ciudad hacia el norte de la Comunidad. Este vino tinto joven es el resultado de la
mezcla de dos variedades tipicas de la regién, el tempranillo y la garnacha, y de un cuidado esmero en su elaboracion.
Aiada: 2022

Denominacion de Origen: “Vinos de Madrid”.

Subzona: Arganda.

Zona de Produccion: Villarejo de Salvanés (Madrid)

Variedad de la Uva: Tempranillo, Garnacha Tinta, Syrah y Merlot.

Grado alcohdlico: 13,5 % Alc./Vol.

Elaboracion:

Una cuidada seleccion de uva, junto con la mas avanzada tecnologia y el buen hacer en la
elaboracién son los pasos necesarios para conseguir grandes vinos jévenes como este.
Embotellado:

El embotellado de este vino se realiza bajo grandes controles de calidad y sanidad, tanto por

parte de la bodega como del Consejo Regulador “Vinos de Madrid”.

Consumo Recomendado:
Corto y medio plazo (4 afios).

Temperatura de servicio: entre 15y 18° C.

i Nota de cata:
./". ] ) o Muestra un color rojo cereza, limpio y brillante. En nariz es complejo, donde destacan las
B, frutas rojas. En boca muestra su personalidad, es estructurado y gustoso, con un largo y
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Combina perfectamente con quesos y carnes a la brasa.

Datos logisticos:

BOTELLA CAJA
CAPACIDAD 75cl 6 botellas
CODIGO EAN 8420675387138 38420675387139
LARGO 7,6cm 31,0cm
ANCHO 7,6cm 23,5cm
ALTO 30,0cm 31cm
PESO (aprox) 1200 gr. 14,4 kg.

Cajas por palet (80 x 120): 24 cajas x 5 capas = 120 cajas



